MENU DE LA

SEMANA

20 al 26 de Julio

. \)‘*r' IN i 3

) 43
S de11a15h _ e
Karu




CANELONES DE
&= CARNE DESMECHADA

con ragu de tomate

% 48 MIL 3
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ESTOFADO DE CARNE

con arroz kesu

S 48 MIL ¥
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CANELONES DE
~ CHOCLO GRATINADOS

con ragu




MALFATTI DE CALABAZA

con queso azul

————

42 ML
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Pajagua de carne, milanesita de
pollo, milanesita de carne, pastel
mandi'o de carne, butifarra,
mandioca, salsa ali oli y picante.
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Chipa guasu, sopa paraguaya,
pajagua de carne, mbejucitos,
sandwichito desmechado, pastel
mandi'o de carne, butifarra,
salsa ali oli y picante.




DE JAMAICA &

Fortalece el ‘ Desinflama ‘ Rica en ‘ Bajala

sistema inmune y mejora antioxidantes, presion
y cuida la piel la digestion vitaminaCy A arterial






PIRA CALDO

Sopa de Pescado










ASADO A LA OLLA

Incluye 1 guarnicion:
Papas panaderas, arroz kesu, puré de papas o ensalada mixta
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BIFE KOYGUA

Incluye 1 guarnicion:
Papas panaderas, arroz kesu, puré de papas o ensalada mixta
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GRILLE DE POLLO

Incluye 1 guarnicion
Papas panaderas, arroz kesu, pure de papasoe nsalada mixta
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/ YUNTA DE CAFECITO Y CREMA CATALANA

iTu almuerzo o cena con final dulce!
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CREMA CATALANA
,, L CARAMELIZADA
" 12|an _(

A

/"'4

—~— A



