
RICURAS PARA 
CELEBRAR



Preparamos un menú especial, 
diseñado para compartir momentos 

inolvidables en familia. Nuestra 
selección incluye platos cuidadosamente 

elaborados, combinando tradición y 
sabor en cada bocado. Porque 

en estas fiestas, queremos que 
la buena mesa sea el centro de 

tus celebraciones. 
       ¡Déjanos ser parte de tus 

                  momentos más especiales!

NUESTRO MENÚ
PARA FESTEJAR

LA FAMILIA KARU



Ciabatta x 300 g  10 mil 

Pan de campo 
blanco x 1 kg  17 mil  

Pan chip x 1Kg  32 mil   

Tostadas 
al ajo x 200 g  10 mil 

Grisines 
al aceite x 500 g  22 mil 

Ciabatta con romero y sal  x 1 kg  28 mil 

NUESTROS PANES



Hummus  24 mil

Crema 
Mediterránea  24 mil

Salsa 
vitel toné  25 mil

Paté 
de ave  28 mil

Salsa 
tártara  23 mil

Tomate seco y aceitunas

CREMAS Y PATÉS

PRESENTACIÓN: 200 g



Hojaldre con queso  
camembert x 500 g  95 mil 

Frutos secos y vinagreta de miel. 

Sopa paraguaya x 800 g  60 mil 

Chipa guasu x 800 g  65 mil 

Peceto viteltone x 1 Kg  195 mil 

Lomito Wellington x 1 Kg  230 mil

ENTRADAS



Romanitas 
de surubí x 1kg  190 mil 

Sandwichitos de
vitel toné   milx 15 uni 165

Empanaditas 
surtidas x 24 uni  125 mil

Milanesita 
de lomo   120 milx 1kg

Milanesita 
de pollo x 1 Kg  95 mil

Lengua 
a la vinagreta  mil 150 



Cerdo con 
salsa agridulce  mil180

Strogono� de pollo 
con hongos frescos  mil150

Lomito a la 
mostaza  mil250

Lasaña boloñesa  mil85

PLATOS 
DE FONDO 

PRESENTACIÓN: 1 kg



Roastbeef 
con mostaza y manzanas 
asadas   mil 165

Risotto de calabaza
con crema de grana 
padano  mil 95

Surubí
al roquefort  mil210

Paletilla 
de cordero 
con papines  mil240



Ensalada de mandioca y batata  50 mil

Ensalada rusa  50 mil

Ensalada waldorf  80 mil

Papa a la crema   mil70

Capresse de boconcini 35 mil1
con crocante de chipa.

GUARNICIONES

PRESENTACIÓN: 1 kg



Arbolitos navidad 
de brownie x 4 uni

 mil70

Tiramisy  mil125
mascarpone y algarrobo.

Pavé 
subtropical  100 mil
con mburucuja y mango.

Chesse cake  0 mil12
con frutos rojos.

Pavé de praliné 
y chocolate   mil120

POSTRES



• A través de nuestra web:

     https://karu.com.py/catering/2

0981 - 222 672

 

laweb@karu.com.py 

• Recibimos pedidos hasta el 21 de 
   diciembre.

• Solicitamos el pago del 100 % 
   del pedido, antes del día 2  de 3
   diciembre para la confirmación 
   del mismo.

• Los pedidos se retiran del 
   local de Ycua Sati  el día 2  4
   de diciembre de 12 a 16 hrs.



#artesanosdelbuencomer
Seguínos en:       Karuseando

• En nuestra web tenemos una 
   calculadora para que puedas calcular la 
   comida que debes pedir con mucha facilidad! 

• Solo debes cargar la cantidad de invitados y 
   luego ir agregando los platos que te gustan 
   y el semáforo de la calculadora se pondrá 
   en verde cuando ya esta! 

• Es muy fácil.  De igual forma te pasamos un 
   ideal de cálculo 500 - 600 gr por persona.

https://karu.com.py/catering/2
Click aquí
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